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Les InnLabs, un outil AgroParisTech

Contribuer a traiter des problématiques En permettant le développement,
souvent complexes et/ou élaborer des solutions I'accompagnement, voire ’hébergement de
répondant a des besoins identifiés au service projets variés de :

des bénéficiaires concernés: . )
recherche-action, entrepreneuriat,

usagers finaux, entreprises, exploitants agricoles innovation, conception, organisation, fabrication,
(ruraux-urbains) forestiers, startups, acteurs publics- expérimentation, démonstration, ...
sociétaux-territoriaux, écosystemes vivants,

snérati fut e Inn’Lab \ pour une durée limitée dépendant du projet
générations futures...
y rvformd \
Intentionnel AT LD Comportemental
i académique
Culturel \ \ Forest, Territoire, / Social

\_  Farm, Food, Agric / . h
Facilitant la formation, la créativité, I'implication . Urbaine, Biotech... Permettant sur ces projets une approche

d’étudiants et de personnels dans le cadre d’une I collaborative et ouverte entre acteurs:
pédagogie active par projets faisant grandir étudiants, chercheurs-formateurs-enseignants-
I'esprit d’initiative techniciens,

. . , . et entrepreneurs, professionnels, partenaires
et nécessitant I'apport de points de vue

complémentaires issus des domaines de formation
et de recherche d’AgroParisTech et du « tissu social
-économique-territorial-environnemental »

publics, représentants de collectivités, acteurs du
développement économique et autres parties
prenantes pertinentes sur chaque situation
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Aujourd'hui : 5 InnLabs thématiques répartis sur les centres

Biotech’InnLab

Farm’InnLab

(Grignon) (Nancy)

5=

Food’InnLab Territoires’InnLab |
(Palaiseau) (Clermont-Ferrand)



http://www.agroparistech.fr/IMG/jpg/grille_nancy.jpg
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Les InnLabs dans I’écosysteme d’AgroParisTech

CHAIRES
PARTENARIALES

Chaires de mécénat
Rassembler des expertises
complémentaires pour

appréhender efficacement
des sujets complexes

FONDATION
Apprendre, S’engager, Entreprendre

La Fondation soutientfinanciérement des
projets de la communauté AgroParisTech
grace a son réseau de Mécénes

v
INNLABS

Tiers-lieux pour créer de nouveaux liens
entrerecherche, formation et innovation
* Food’InnLab

* Farm’'InnlLab

* Forest’Innlab

* Territoires’InnLab

AgroParisTech A

.
universite
PARIS-SACLAY

Etablissement public
- Droit public

ENSEIGNEMENT «—>

5 Départements de formation et de recherche (DFR)
-> SPAB, SEGC, MMIP, SVS, SIAFEE

1200 éléves ingénieurs dont 140 apprentis, 400
master, 200 en mastére spécialisé

RECHERCHE

22 Unités mixtes de recherche (UMR)
construites autour de projets de recherche
Co-tutelles
- Chercheurs (100% ETP pour la recherche)
- Enseignants-chercheurs (50% ETP)

Itinéraire entrepreneuriat |

Direction de la Recherche

Co-tutelles

e
—

et de la Valorisation

Structure de

recherche sous
contrat - Droit privé

AGROPARISTECH INNOVATION
Outil de valorisation, d’innovation et
de transfert de la recherche d’AgroParisTech

Porte administrativement et financierement les InnLabs

INRAE, Cirad,
CNRS,
Universités et
écoles
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Le Food’InnLab, une plateforme d’innovation alimentaire

Le FIL agit comme un pré-incubateur technique et scientifique
pour les acteurs de I’innovation alimentaire.

 Accompagnement des projets jusqu’a la production d’une preuve de concept.
* Accompagnement technique et mise a disposition d’équipements.

 Accompagnement scientifique et mises en relation avec des experts.

=» Tiers-lieu d’expérimentation et de collaboration




8

Présentation du Food’InnLab

| 29 mai 2023

AgroParislech

Le Food’InnLab et son écosysteme

* Financement du FIL

AGROPARISTECH INNOVATION

* Cellule d’appui Valorisation de la communauté AgroParisTech (E.C, entrepreneurs, étudiants, alumnis...)
Propriété intellectuelle, Partenariats, Réflexions stratégiques de I'entreprise, méthode Business Design de Vianeo, Création d’un business model,
statut « Jeune Entreprise Innovante », expertise juridigue, etc

* Conventions

=
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~ Et d’autres...
=~ I B - -

irpi ,/
//\

_~ RESEAU DE PROJETS ~

iers-lieu d’expérimentations et de coopérations pour les acteurs de

FOOD’INNLAB

I'innovation dans le domaine de I'alimentation durable

Espaces de Lieu Soutien

travail d’expérimentation APTI,

Fondation

Collaboration,

Echanges Accompagnement

Partenaires, Recherche et
ement,
"experts

(ﬁ_&‘%} ACCOMPAGNES \

/
/

Vs o Yeasty Glim
| P S Szl P e/ Africa
|

Z
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Les 3 cuoverres

FONDATION

Soutient les projets de I'ltinéraire Entrepreneuriat
Financement, Visibilité, Collecte de dons fléchés, Mécénat de
compétences

AgroParisTech A INRAZG

Recherche: UMR SAYFOOD

Discplines : Sciences des aliments, microbiologie, génie des
procédés et sciences des consommateurs
* Co-tutelle AgroParisTech / INRAE
« 5 équipes de recherche pluridisciplinaires
GéPro, ModIC, IHAC, CoMiAl, ProBioSSep
+ Eninteraction avec les DFR
* Halle Pilote - Génie des Procédés

INNLAB AgroParisTech A
Farm’InnLab .
Fostlials Enseignement
Territoire’InnLab
Biotech’InnLab * Projets étudiants : 2A, 3A, Master, FIPDes
* Stages

* Parcours Entrepreneuriat
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Les liens entre le Food'InnLab, I'enseignement, la recherche ...

- Liens avec I'enseignement

- nombreux projets de 3A (CDP, GPP) réalisés sur des sujets proposes par des
start-up, encadrés par des EC/chercheurs de I'établissement

- nombreux stages (niveaux 2A, 3A, M1, M2) réalisés dans des start-up, au
Food'InnLab

- appui de l'infrastructure pour des projets étudiants (ex : EcoTrophelia)

- témoignages lors de tables-rondes, modules de formation

- Liens avec la recherche

- activité d'expertise (peut contribuer a nourrir des questions de recherche)

- activité de prestation de service (peut contribuer a nourrir des questions de
recherche)

- co-construction de projets de recherche (réponses a des appels d'offre)
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Les liens entre le Food'InnLab, I'enseignement, la recherche ...

Une implantation pensée pour favoriser les interactions ....

Des bureaux pour accuelllir les start-up implantés
au 1" etage du batiment E (recherche), en
proximité des scientifiques de 'UMR SayFood

juct Engineering

des produits aux standards alimentaires,
implantés au ler étage du batiment D (TP)

Des locaux de production et de caractérisation
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Recherche Enseignement
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'I’Agronomie

AgroParislech

Administration

Forum

Centre de
documentation
Espace snacking

ETTE 2

Vie étudiante
AgroParisTech

Executive
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Un lien fort avec la Zone Alimentaire de la Halle Technologique

Ligne de transformation de produits céréaliers

Préparation de produits de boulangerie ou de patisserie

Batteurs, mixers, fagonneuses, fours classiques divers et fours
instrumentés

Zone
alimentaire

Ligne de transformation de produits laitiers

Préparation de produits laitiers pasteurisés

Homogénéisateurs, pasteurisateurs, cuves, échangeurs
thermiques

Ligne produits
laitiers fromage

Lighe de production de ferments

Production de ferments et suivi des opérations de fermentation

Lyophilisateurs, fermenteurs, cellule de surgélation a -80°C, CINAC
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Types d’entreprises accompagneées

EuToN' Kedelai \/ m
 Alternatives protelques végetales, simili viande mg Rk
b - luthc

<
- Economie C|rcula|re (circulegs e 'ff

£AMEN TE5 oREHTES

* Nutrition infantile ou séniore @W@ [ B

* Nouveaux produits, nouveaux modeles dﬁ%&tﬂﬂ
BSTH o

BIOTECH Farms

) NI Gua Gim

M Africa

« Nouveaux modes de production Agils
* Nouveaux emballages PRZTEME
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Les liens entre le Food'InnLab, I'enseignement, la recherche ...
Deux exemples concrets pour illustrer :

- Umiami : un procédeé innovant pour des alternatives a la viande
- Tutorat projet ingénieur de Tristan Maurel (CentraleSupélec, 2019)

- Lancement d'Umiami (association avec un ingénieur AgroParisTech, 2020)

- Hebergement par le Food'InnLab

- Accueil de stagiaires, recrutement de plusieurs diplomés de I'établissement

- Echanges réguliers, activité de prestation de service

- Vers une activité d'expertise, un montage de projet de recherche ?

- Alt G Protein : de nouveaux aliments a base de spiruline
- Hebergement aux Food'InnLab

- Projets 3A CDP et GPP proposes par I'entreprise

- Accueil de stagiaires

- Discussions pour la construction d'un projet de recherche
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AgroParisTeéhk

L'expérimentation et sa place dans |
les processus d’innovation
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Le Food’InnLab, un outil d’expérimentation

« Quitil peu développé sur le territoire francais, peu de comparatif
= Modeéle en constante services, modéle économique, gestion...

= Apprentissage par essai-erreur

« Co-construction avec toutes les parties prenantes
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Innover pour nos porteurs de projets

 Innovation = invention, idée nouvelle qui trouve son usage, son marché

 Innovation guidée par :
* lintention et la problématique Ex. : fonctionnalité, composition, emballage...
* la stratégie d’acces au marché ex. : conservation et stockage, packaging, colt, visuel avant cuisson,...

Juste équilibre a trouver pour bien arriver sur le marché et bien cerner ou
reside I'innovation attendue
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L’expérimentation au service de I'innovation

Pourquoi ?

« Optimisation de recette (qualités organoleptiques, composition nutritionnelle, comportement
rheologique...)

« Optimisation des caracteéristiques de commercialisation (durée de vie, emballage,...)
» Optimisation de codt
» Applications (cas des ingrédients)

Comment ?

» Expériences en laboratoire et en cuisine experimentale
Test & Learn, plans d’expérience, caractérisations diverses, par « hasard »

* Minimum Viable Product Confrontation rapide sur la marché
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Merci pour votre temps.
Des questions ?

AgroParislech


https://www.facebook.com/FoodInnLab/
https://www.linkedin.com/company/foodinnlab
https://twitter.com/FoodInnlab

