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de Ia durabilité ? Présentation croisée
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Comment renouveler I'évaluation de la durabilité ?

1. Participation des acteurs

Réflexion articulée en 3 axes 2. Choix des critéres et indicateurs

3. Flexibilité des outils d’évaluation

|:> Mise en perspective des méthodes, résultats et questionnements soulevés dans les 2
théses selon ces 3 axes
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Thése de Paola Clerino

Conception participative d’'un outil d’évaluation de la durabilité des projets d’agriculture intra-
urbaine professionnelle

Thése d’agronomie soutenue en janvier 2023
Réalisée au sein de 'lUMR SADAPT

Dirigée par

+ Jean-Marc Meynard (INRAE)
« Agnés Fargue-Leliévre (AgroParisTech)

Financée par

«  Chaire Agricultures Urbaines d’APT
+  Projet européen FoodE
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Théese de Paola Clerino
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Agriculture
Intra-urbaine
Professionnelle

photos : PClerino
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Thése de Paola Clerino

Diversité de projets
« Différentes fonctions, techniques de culture, localisations

Diversité de d’acteurs
. Bailleurs, porteurs de projets, experts

AIUP
Agriculture intra-
urbaine

professionnelle

Absence de méthode d’évaluation applicable a 'AIUP

*  Périmétre d’application (échelle d’évaluation, stade du projet)

* Vision de la durabilité intégrée a I'outil (dimensions, indicateurs non
adaptés ou manquants)

< Nécessité de concevoir un nouvel outil pour que les

acteurs de I’AIUP évaluent la durabilité de leurs projets

photo : PClerino
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Thése de Paola Clerino

\

Démarche de conception n°1

Caractéristiques d’'un outil
selon une méthode
participative de référence ?

Lairez et al. 2015 Comparaison

Problématique
Apports et contraintes

des différentes
démarches ?

Comment concevoir de
maniére participative un

outil d’évaluation de la
durabilité des projets Démarche de conception n°2 Champ d’application

d’AlUP ? pour chacune ?
Pratiques d’évaluation des
acteurs AIUP ?

Caractéristiques d’un outil
selon une méthode
centrée sur les usages?

Cerfatal 2012 )
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These d’Adeline Cortesi

Qualité environnementale des aliments : Comment I’évaluer pour lI'intégrer aux
autres dimensions de la qualité dans la conception des produits ?

These en Sciences des aliments soutenue en
. novembre 2022

Réalisée au sein de I’'lUMR SayFood
Dirigée/Encadrée par

Gwenola Yannou-Le Bris (AgroParisTech)
Caroline Pénicaud (INRAE)

Financée par

Ecole doctorale ABIES

AgroParisTech A
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Théese d’Adeline Cortesi

En Europe, 20-30% des impacts environnementaux sont liés a I'alimentation humaine
(Tukker et al., 2006)

— En France:

*
(ADEME, 2016)

® Nécessité de réduire ces impacts environnementaux

—————————————————————————————————————————————————————

Ecoconception des produits

= Un processus possible pour y parvenir
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Théese d’Adeline Cortesi

A Probleme

Qualité des produits alimentaires complexe et multi-dimensionnelle

A
R

Aspects sociaux/psycho

!
.

Sécurité sanitaire

Nutrition/Santé

Plaisir sensoriel

- L’écoconception ne peut se faire au détriment des autres
dimensions de qualité
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Théese d’Adeline Cortesi
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Théese d’Adeline Cortesi

4 axes de recherche Axe 2

Axe 4

Evaluation conjointe de
différentes dimensions de la
qualité des produits

alimentaires

Comment évaluer la qualité
environnementale pour l'intégrer
aux autres dimensions de la
qualité dans la conception de
produits alimentaires?

Axe 3
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These d’Adeline Cortesi

4 )
Axe 4 Intégration de la qualité nutritionnelle
C Evaluation conjointe de dans I’ACV de produits alimentaires
différentes dimensions de N /
la qualité des produits - N
N alimentaires y, Développement d’un outil

multicritere prenant en compte
plusieurs dimensions de la qualité

. J

N g

Objectif : Inclure la dimension environnementale dans I’évaluation de la performance
?’gn produit sans négliger les autres dimensions de qualité importantes pour les
abricants.
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1. Participation des acteurs
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 1

Estimation du temps passé: 7 mois

Mai 2017 L.

8 experts

Mai 2018

12 acteurs
Juin 2018

6 experts
Aoiit 2018

11 acteurs

Avril 2017
" Cahier des charges
de l'autil

L | Septembre 2017
- Sondage en ligne

29 répondants

L | Mai2018
- Sondage enligne

45 répondants

2 Juillet 2018
Développement de
l'outil 1 sous Excel

Septembre 2018
Qutil n*1

AgroParisTech A

Nombreux acteurs sollicités

Participation a un “niveau de dialogue’
(Barreteau et al. 2010)

Concepteurs = chercheurs
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 2
Estimation du temps passé : 18 mois

.~ Fevrier 2019

19 cas d’études

« Moins d’acteurs sollicités

Mars 2021 £0,0 & ---4 - Participation a un “niveau de co-
- Ateliers de conception ] construction” (Barreteau et al. 2010)
9 acteurs !
* Acteurs impliqués dans la
] problématisation et la conception
) Janvier 2022
_ i Développement de
Septembre 2022 ' — :1::31%1:9 de
- Test :
7 acteurs

Octobre 2022
Prototype outil 2
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 1
+ acteurs impliqués * Participation n’est pas gage de prise
Chercheurs concepteurs en compte des pratiques des acteurs

Conception rapide

Outil clé en main * Démarche moins intensive = plus de

prise en compte des savoirs des

acteurs
* Role clé de l'articulation entre
Démarche 2 diagnostic des situations d’usages &
- acteurs impliqués ateliers de conception

Chercheurs & acteurs concepteurs
Conception longue
Maquette d’outil
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Thése Adeline Cortesi
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Bactéries lactiques Sauce tomate Fromage Pizza
N=3 N=4 N=4 N=4

Modeles d’étude :

- Implication de professionnels de I'agroalimentaire pour déterminer les critéres et indicateurs de
qualité a prendre en compte dans I'outil.

- Mode de collecte : Entretiens téléphoniques semi-dirigés (2020 — 2021)

Question principale : « quels sont pour vous les principaux criteres de qualité pour **Modele d’étude** ? »

Question optionnelle : « prenez-vous en compte des critéres en lien avec I’'environnement ? »
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2. Choix des criteres et indicateurs

Définitions
- Critéres = variables servant de base a un jugement (Lairez et al. 2015)
« Indicateurs = estiment les critéres (Lairez et al. 2015)
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 1

Impacts et services environnementaux
Métabolisme urbain et lien a la ville
Sens économique et éthigue
Education

Rapprochement consommateur - producteur

Services socio-territoriaux (appropriation de I'espace et services paysagers

‘ideas AgroParisTech /- Séminaire IDEAS - 12/12/2023



Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 1
6 objectifs de durabilité

21 critéres

6 7 8
agro- socio-
environnementaux territoriaux

i R ®

économiques

AgroParisTech A

Biodiversité
cultivée

Lien avec les
habitants

Emplois

Gestion de la
pollution

Amélioration du
cadre de vie
local

Circuits
de vente
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 1
6 objectifs de durabilité

21 critéres

6 7 8
agro- socio-
environnementaux territoriaux

Gp ool % Mesure de la

économiques

consommation
o o d’énergie
81 indicateurs qualitatifs / 9
Salariés en
28 31 contrat
agro- sSocio- . 22. d’insertion
9 économiques N

environnementaux territoriaux

e? ’QD\ % Convention
d’occupation

précaire
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 2

Projet
AIUP

Inclusion de
populations

vulnérables Acces a une

alimentation
locale de qualité

DURABILITE EXTERNE
Contribution a la durabilité locale
Contribution a la durabilité globale

Contribution a la durabilité du bailleur

Ethique dans la

gestion du
personnel

DURABILITE INTERNE Solidité du
Cohérence et solidité technique plan de
Cohérence et solidité économique  financement
Gestion des aspects réglementaires

Participation a I’évolution des connaissances
Originalité du projet

CREDIBILITE DU PORTEUR DE PROJET
Solidité de la gouvernance
Adéquation du profil du porteur de projet

Adéquation des
compétences

Composition de I'équipe
et des partenaires
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Démarche 2
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DURABILITE EXTERNE \\

Contribution a la durabilité locale
Contribution a la durabilité globale
Contribution a la durabilité du bailleur

DURABILITE INTERNE
Cohérence et solidité technique
Cohérence et solidité économique
Gestion des aspects réglementaires

Participation a I’évolution des connaissances
Originalité du projet

CREDIBILITE DU PORTEUR DE PROJET

Solidité de la gouvernance
Adéquation du profil du porteur de projet

Séminaire IDEAS - 12/12/2023

’

J

67 criteres

138 indicateurs
(78% qualitatifs)




Thése Adeline Cortesi
Indicateurs collectés lors des entretiens et classés par catégories

_—
L] "
+ Cités T £00 \ >
1 Bactéries lactiques Sauce tomate Fromage

[Proprfétés fonctfonne!!es} [Proprfétés fonctr’onneﬁeﬂ [ Propriétés sensorielles ] [ Propriétés sensorielles ]

Vitesse d'acidification Degré BRIX Fondant Filant du fromage
Propriétés nutritionnelles Propriétés nutritionnelles Propriétés nutritionnelles Propriétés nutritionnelles
Propriété probiotique NutriScore Protéines Energie

[ Propriétés sensorieh‘es] [ Propriétés sensorieﬂes] [ Propriétés sanitaires } [Propriétés fonctfonneﬂes}

Molécules aromatiques Couleur E. coli Poids
Propriétés sanitaires Propriétés environnementales Propriétés économiques
Absence corps étranger Réduction eau/énergie Colit de production |
| ] .
- cités T TR
Dimension la plus importante Dimension la plus importante
= Fonctionnelle = Sensorielle

‘ideas  agroparistech /- Séminaire IDEAS - 12/12/2023




Thése Adeline Cortesi
Indicateurs collectés lors des entretiens et classés par catégories

f—
n <
+ Cités e X900
4 $pi : oyl Fromage
Bactéries lactiques Sauce tomate
Propriétés fonctionnelles Propriétés fonctr’onneh"eﬂ Propriétés sensorielles 1 Propriétés sensorielles ]
Vitesse d'acidification Degré BRIX Fondant Filant du fromage
Propriétés nutritionnelles Propriétés nutritionnelles Propriétés nutritionnelles Propriétés nutritionnelles
Propriété probiotique NutriScore Protéines Energie
Propriétés sensorielles Propriéetés sensorielles ] Propriétés sanitaires Propriétés fonctionnelles
Molécules aromatiques Couleur E. coli Poids
Propriétés sanitaires Propriétés environnementales Propriétés économiques
Absence corps étranger Réduction eau/énergie Colit de production |
| ) g
- cités T TR
Dimension la plus importante Dimension la plus importante
= Fonctionnelle = Sensorielle
& Dimension environnementale citée par une seule personne 21

=) Ce n’est pas une préoccupation majeure et/ou elle n’est pas pergue comme une dimension de qualité
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Thése Adeline Cortesi

Protéines |
N Fibres |
. triments
Pizzas u - 2
+ Minéraux Acides gras saturés |
Sodium |
Energie A |
Visuel Herbes aromatiques |
. Acide |
Qualité pizza Go(t :
Piquant |
Texture Epicé |
Réalisé a partir de : Bol collant |
Difficile a macher |
- Réponses des industriels
- Littérature Ingrédients ———I Teneur en beeuf, en fromages et en viandes
- Si’mplification de résultats
d’ACV . Plastique |
. ot s , mballages
- Disponibilité des données g Carton |
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Thése Adeline Cortesi

' Classement de ces |dentification des
ACV de 80 pizzas différences entre Teneur en beeuf,

- Single score

pizzas en 3

groupes les pizzas de ces en fromage et en

groupes viandes

Meilleurs Singles
Scores

Pires Singles scores

AgroParisTech ,L Séminaire IDEAS - 12/12/2023




3. Flexibilité des outils d’évaluation
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Thése P.Clerino - Durabilité de 'AU

Outil 1

Critére agro-environnemental

Jauge de durabilité par critéere

”
' ‘ * Développé sous Excel

Al

Biodiversité cultivée * Indicateurs qualitatifs oui/non

l ique e so i e ek es - * Possibilité de neutraliser un indicateur
A.12 Plus de 30 espéces cultivées oui non ada pté

A.13 Culture de variétés anciennes oui

A.1.4 Elevage de races locales ou menacées non

Dimension
agro-environnementale

"2 R 2
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URBANAA
Outil 2

Pourquoi souhaitez-vous évaluer ?

A Le démarrage par l'usage "Affiner une idée de projet” est obligatoire

Informer un
Mﬂner une idée de porteur de projet sur

projet I les caractéristiques

e Développé sous forme de maquette

e Multiples choix pour 'utilisateur :

attendues d'un projet O usage
- @ D o fonctions du projet
Jévalue mon dée de projet Jidentifie des critéres détaillés ou e} th é mes d e d ura b| | |té
pour la définir plus en E gt
détail, seul ou en collectif pr?;:f;c?rfli:iﬁiﬁﬁ;;:‘;{;s RN . .
bortours de projers o criteres/indicateurs
/_\ / \ / \ o pondération
Choisir un projet l. JUSt';'irnlaprS;]Limm .' | S;l:.rsrir:u;slﬁjreet O representation des résultats
\ / Je justifi | | ction du Je pi|ﬂ'lEFn;I‘Tp_l'O}E;EI'IintE‘mE
plu;::iu:rgggs?t;ns profejtu:n |;E?11s:oeu :ir;ﬂe?ne ou jinforme en exteme de
de projets (public, lauréats non I'evolution d'E mon projet, de ses
sélectionnés) impacts

deas AgroParisTech /- Séminaire IDEAS - 12/12/2023
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Thése Adeline Cortesi
® Sorties possibles

* Evaluer la qualité d’une pizza selon les 3 dimensions
» Déterminerles meilleurs compromis

Pizzas
10Z22 X _ITOTMOMN®F

Trés

) Mauvais Movyen Bon Trés bon
mauvais

Pizzas avec faible teneur en fromage et forte teneur en légumes

Pizzas avec forte teneur en fromage et/ou boeuf ou lardons

AgroParisTech A Séminaire IDEAS - 12/12/2023




Thése Adeline Cortesi

Evaluer la qualité d’une pizza selon les 3 dimensions
Déterminer les meilleurs compromis

Tres
mauvais

Pizzas avec faible teneur en fromage et forte teneur en légumes

Pizzas avec forte teneur en fromage et/ou boeuf ou lardons

Mauvais

INITIATIVE FOR DESIGN
FOOD SYSTEMS

Moyen

AgroParisTech A

Bon

Trés bon

>

* |dentification des possibles voies d’'amelioration pour

un produit donné

Attribute Pizza N
Pizza quality Bad
—Environmental quality  Very bad
Ingredients Bad
Packaging Bad
lastic Bad
arboard Good
—Nutritional quality Average
nergy Very bad
Nutrients & minerals Average
rotein Good
iber Bad
Saturated fatty acids Bad
odium Average
Sugars Good
—Sensory quality Good
Visual Average
Taste Good
Acidic Average
ungent Average
picy Average
Aromatic herbs taste Good
Texture Average
ticky/Doughy bow! Average
hewability Average
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Thése Adeline Cortesi

® Flexibilité

’/' Arbre de décision /" Définition d’une échelle ™ /" Choix des pondérations '," Choix des réglesde ™,

Al i A i A a & . A
: ' 1 qualitative pour chaque ! ! I decision “if-then” :
1 I 1 1 I 1 1 1
' O ! ! indicateur ! ! ! ! !
1 1 ] 1 I 1 1 1
I I 1 ] 1 ] 1 )
1 /O | 1 1 1 1 | 1
(Y - & @ o . :
] I 1 ] I ] I 1
1 1 ] ] I ] 1 1
1 \O ! 1 1 1 1 1 1
i i | i l i | i
5 o] i Moyen - - :
: O L P O 30% L protéines) | |
! O . o i ! then !
' o o . |
'1\ Indicateurs mesurables | | ! | } ) - )
. par l'utilisateur - . A . A . if ’

Choix du logiciel DEXi

* Permet d’inclure des critéres quantitatifs et qualitatifs
 Flexibilité du paramétrage pour les utilisateurs
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Conclusion & discussion

Visions de la durabilité variables selon les contextes et selon les modes
de participation des acteurs

Quelle légitimité en tant que chercheuses pour classer les critéres /
indicateurs a |la place des acteurs ?

Quelle solidité pour une évaluation si les criteres a intégrer et la
pondération sont choisis par les utilisateurs (risque de greenwashing) ?

- Ou placer le curseur de la participation des acteurs / flexibilité des outils ?

« Juste milieu entre l'inclusion de la vision des acteurs et les savoirs de |'expertise ?
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. . AgroParisTech A
Merci pour votre attention!

Contacts
Adeline Cortesi - adeline.cortesi@inrae.fr
Paola Clerino - paola.clerino@agroparistech.fr



